
  

 ÖFFNUNGSZEITEN

 Di - Do  ab 14 Uhr
 Fr - So  ab 10 Uhr
      Die Küche öff net um 17 Uhr
  Montag ist Ruhetag

Altes Gasthaus Wiese 
Falk Roerkohl 

Kirchstr.13 
48231 Warendorf 

02581 / 8725 



VORSPEISEN

Tomatencremesuppe
Tomate / Zwiebeln

€ 6,90 

Westfälische Rinderkra# suppe
Markklößchen / Eierstich / Gemüsejulienne / Einlage / Toast

€ 7,90

SALATE

  Großer Salat 
  Rucola / Radicchio / Lollo Rosso / Lollo Bionda    € 11,00

  wahlweise dazu

  Ziegenkäse auf Williamsbirne mit Honig gratiniert   + € 7,00

  gebratene Putenbruststreifen süß-sauer    + € 9,00

  gebratenes Zanderfi let in Kartoff elkruste    + € 12,00

  Tranchen vom argentinischen Rumpsteak     + € 14,00

  Eine Black Tiger Garnele      + € 3,50  (Stk.) 
                                   

Die großen Salate servieren wir  wahlweise mit unserem 
Balsamico-Olivenöl-Hausdressing oder Joghurtdressing

Dazu reichen wir ofenfrisches Baguette



FÜR DEN GROßEN HUNGER

Westfälisches Krüstchen
kl. Schweinerückenschnitzel / gebratene Champignons / Spiegelei / Salatbouquet 

€ 15,90

Ohne Gedöns
Schnitzel vom Schweinerücken „Wiener Art“ / Pommes Frites / Beilagensalat 

€ 18,00

Scala-Schnitzel 
Schweinerückenschnitzel / Nachopanade / Pommes Frites / Dips (Käse/Süß-Sauer)

€ 19,90

Jägerschnitzel
Schnitzel vom Schweinerücken / Champignonrahmsoße / Kroketten / Beilagensalat 

€ 19,90

Scharfe Liese 
Schnitzel vom Schweinerücken / Pfeff errahmsoße / Bratkartoff eln / Speckbohnen 

€ 21,90

Sparkels Fürzle
Schweinerückenschnitzel / geschmorte Zwiebeln / Bratkartoff eln / Beilagensalat 

€ 21,90

Drachenfl ügel
Schweinemedaillons / Pfeff errahmsoße / Pommes Frites  / Beilagensalat 

€ 25,50

Wiesenteller
Steaks vom Rind und Schwein / Pfeff errahmsoße / Bratkartoff eln / Beilagensalat

€ 26,40



Minotaurus
argentinisches Rumpsteak (ca. 220g) / Schmorzwiebeln / 

Bratkartoff eln / Beilagensalat 
(sofern nicht anders bestellt, braten wir das Steak von Haus aus medium)

€ 34,90

Arielle 
Gebratenes Zanderfi let / Weißweinsoße / Gemüse / Röstitaler

€ 21,90

Bella Italia (vegetarisch)
Italienische Gnocchis / Gemüse / Grana Padano 

€ 16,50

FÜR DIE KLEINEN RABAUKEN

Pippi Langstrumpf
hausgemachte Chickennuggets / Pommes frites

€ 9,50

Zwergenschnitzel 
kleines Schweinerückenschnitzel / Kroketten

€ 9,50

FÜR DEN SÜßEN ZAHN

Ebony and Ivory
Schokoladensouffl  é mit zartschmelzendem Kern / Vanilleeis 

€ 9,50

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Service.
Bei Fragen zu Inhaltsstoff en stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung.

Unsere Räumlichkeiten können auch für Festivitäten genutzt werden. 
Ob Hochzeitsessen, Geburtstagsfeiern, Taufe oder Kommunion - sprechen Sie uns gerne an und 

erhalten Sie ein unverbindliches Angebot
 



GETRÄNKE

SOFTDRINKS

         0,2l           0,4l 
Coca-Cola / Fanta / Sprite       € 2,20            € 4,40
Coca-Cola light / Zero      € 2,20           € 4,40

WASSER

         0,25l   0,75l (Flasche)
            
Apollinaris classic       € 2,20   € 6,50
Apollinaris still       € 2,20   € 6,50

SÄFTE

         0,2l          0,4l 
Niehoff ’s Apfelsa$        € 2,40          € 4,60
Niehoff s Orangensa$       € 2,40          € 4,60
Apfelschorle        € 2,40          € 4,60
Maracujasa$ schorle       € 2,40          € 4,60

FRISCH GEZAPFTES BIER VOM FASS

            0,3l        0,4l
Veltins Pilsener        € 3,30     € 4,40
Potts Landbier           --     € 4,40
Grevensteiner       € 3,30           --
Radler (Pils mit Sprite)      € 3,30     € 4,40  
Alster  (Pils mit Fanta)      € 3,30      € 4,40
Alt „Schuss“(Landbier mit Cola)        --     € 4,40



AUS DER FLASCHE

           0,5l
PAULANER (Hefeweizen hell)              € 4,50
ERDINGER (Hefeweizen dunkel)              € 4,50
ERDINGER Brauhaus Landbier              € 4,50

   

 OHNE ALKOHOL

           0,33l  0,5l
ERDINGER Weizen           --  € 4,50 
PAULANER Weizen           --  € 4,50
Veltins Pilsener         € 3,50    --
Veltins Radler          € 3,50    --
 

APERITIFS
Sekt (0,1l)            € 3,00 
Apérol Spritz            € 6,00
Hugo             € 6,00
Lillet Wildberry           € 6,00



Brände
Mirabellenschnaps   € 3,00 
Obstler     € 3,00 
Williams Christ   € 3,00 
 
Rum
Bacardi Negra    € 3,00 
Captain Morgan Spiced Gold  € 3,00 
Havanna Club     € 3,00 
Malibu     € 3,00 

Whiskey
Ballentines    € 4,00 
Four Roses    € 4,00 

Sonstiges
Campari    € 2,50 
Mariacron    € 2,10
Ouzo     € 2,10 
Sierra Tequila Gold   € 2,10 
Sierra Tequila Silver   € 2,10 
Baileys     € 2,60 
Frangelico    € 2,60 
Hengstsprung Eierlikör  € 2,60 
Verpoorten Eierlikör   € 2,60 
Gordons Dry Gin   €3,00

Evergreens
Wacholder   € 1,50 
Apfelkorn   € 1,90 
Berliner Lu#    € 1,90 
Saure Kirsche   € 1,90 
Wodka Gorbatschow  € 2,50 
Sambucca   € 2,50

Korn 
Korn    € 1,50 
Stritzer    € 1,50 
Sasse Lagerkorn  € 4,00 

Kräuterschnäpse 
Averna    € 2,50 
Fernet Branca   € 2,50 
Jägermeister   € 2,50 
Kümmerling   € 2,50 
Nordsturm   € 2,50 
Ramazotti   € 2,50
Underberg   € 2,50 
Jubiläums Aquavit  € 3,00 
Linie Aquavit   € 3,00 

MalteserAquavit  € 3,00 

SPIRITUOSEN

Alle Spirituosen werden standardmäßig als Shots (2cl) ausgeschenkt. 
Diese sind auch in 4cl oder  als Longdrink (+1,00€) bestellbar.

Preise für Pitcher (1,5 Liter) erfragen Sie bitte beim Servicepersonal



      

WEIN

WEIßWEIN

2022  Cuvée, Müller # urgau, feinherb    0,20l €   5,50
  frisch und fruchtig, vegan     0,75l € 18,50
  Pura Vida, Rheinhessen
 
2022  Weißburgunder, trocken     0,20l €   6,00
  Weißer Pfi rsich, Limone und Birne, vegan   0,75l € 20,00
  Müller-Oswald, Rheinhessen

2022  Riesling, trocken       0,20l €   6,00
  Zitrus, grüner Apfel und Pfi rsich, vegan   0,75l € 20,00
  Müller Oswald, Rheinhessen

2019  Clos Perrand, Melon de Bourgogne, trocken  0,20l €   8,00
  Grüner Apfel und Limone     0,75l € 26,00
  AOP-Muscadet Sévre et Maine sur lie, Frankreich

2021  Peyre Jac, Chardonnay, trocken
  Exotische Früchte       0,75l € 45,00
  AOP-Limoux (Languedoc)
  Château d‘Antugnac, Frankreich

ROSÉWEIN

2022  Cuvée, St. Laurent, Spätburgunder,     0,20l €   6,00
  Regent und Dornfelder, feinherb    0,75l € 20,00
  Sauerkirsche und Erdbeere, vegan
  Pura Vida, Rheinhessen

2022  Java, Merlot und Cabernet Franc, trocken   0,20l €   7,30
  Himbeere        0,75l € 25,00
  IGP Côtes de Gascogne
  Domain Chiroulet Cru Gascons, Frankreich
  



ROTWEIN

2022  Spätburgunder, trocken      0,20l €   7,30  
  Beerig, erdig und fi ligran     0,75l € 25,00
  Müller-Oswald, Rheinhessen
  

2022  „AB“, Cinsault und Grenache Noire, trocken  0,20l €   9,50
  würzig, zarte Tannine von pfeff rigen Traubenschalen 0,75l € 32,00
  IGP Côuteaux du Port du Gard, bio
  Château d‘Or et de Gneules, Frankreich

2021  „Les Cimels“ Syrah, Carignan und Grenache, trocken
  Veilchen und Lakritze, ausdrucksstark   0,75l € 37,00
  AOP Costiéres de Nimes, bio
  Château d‘Or et de Gneules, Frankreich

2018  St. Laurent, trocken   
  dunkle Früchte, schwarzer Pfeff er, Wacholder   0,75l € 40,00
  und Vanille, Barrique      
  Müller-Oswald, Rheinhessen

Alle Weine enthalten Sulfi te


